Buffet ___
Campagnard

15 par pers.

Saumon a la Parisienne
Plat de charcuterie
(jlambon de Bayonne - rosette - andouille - terrine de foie - rillettes - boudins)
Ro6ti de boeuf (2 tr/pers.)
Ro6ti de poulet farci (2 tr/pers.)
Chips - Salade verte + vinaigrette
Fromage (2 morceaux/pers.)
Pain
(mayonnaise + cornichons + moutarde + beurre)

(Prix pouvant varier suivant le cour de la viande et du poisson)

Campagnard

Boucherie

Nos plats |

Choucroute 10 80€

garnie

Ia part /

COUSCOUS1 0 80€ > Q.‘.".ﬁ' % 1 : L.ignard

Ia part

Paglia 192€

la part

Tete de 11€

veau la part
Sauce gribiche

Salade Vendéenne (100g/pers.) Chips - Salade verte
Salade Villa Sol (100g/pers) ™7 (L inaiorette)
Salade Paysanne (100g/pers.) 5

Fromage

Mini b°Ud'"5 (2/ pers.) (1 morceau de camembert)
Mini r|IIauds (2/pers) ATt

AN 7N 7N

Cassoulet 1 3€

la part .
Pain
(mayonnaise + cornichons
+ moutarde)

Roti de boeuf cmt (2 tr/pers.)
Roti de porc cuit (2 tr/pers.)
ou poulet cuit (1 morceau/pers.)

Pot-au-feu 1 3€

la part

(Prix pouvant varier suivant le cour de la viande et du poisson) 02 4 1 52 1 0 1 3 bOUCherie-|eSbOUCheeSdOUbleS@Orange.fr



ROt

‘ﬂpgnhf La piece g i\ porc La part
TEOSES CAMPAGNEITS........voeeveeeeveeeseeses e 0,80€ Paupiette 4 R6ti de porc Orloff (2 tranches/pers.)...........vrvurerverernnrrerenrennne. 7,50€
Saumon fumé - mousse de canard - jambon cru - rosette w4 ; Joues de porc (3 Morcaux/pers.) ........ccvveoveiveiieiiieieeieeieeieenna 7,80€
Verrines - Pommes/boudins - tartare de Saumon............c.cccveeverevernenns. 2,00€ Ve au ' M Goulash de porc (2 MorCaux/Pers.).........veveeeveiverieeeeireireiaeanes 6,00€
Mini boudins - Mini rillauds ..........c.ccoeveeveieeeieciee 2/pers. 2,50€ TAJINE AE POIC ..o 7,50€
Mini bouchées d'escargots - Mini bouchées a la Reine....... 1,00€ Jambon au Porto ..., 6,00€
_ TOMELE FAICIE. .. .cvcvieiiiiiccee e 5,00€
Enitr: < La part y | A% ' \ . ENdIVE U JaMDON ... 5,00€
Foie gras ‘maison” (latranche de 50gr)...........cocoevvvvrrevnreneneae. 7,00€ Ag Neau _«F%: ' i ' Tartiflette (400gr/pers. avec salade Verte) ..............ccovvervieeeierierienan, 7,00€
Terrine de St-Jacques (sauce cocktail 100gr).............oovvevveeeeasee. 3,90€ o . o Rougail SAUCISSES ..., 8,00€
Terrine de saumon (sauce cocktail 100gr) ...........ccvevvvveerveeiannn 3,50€ Porc i
Saumon a la Parisienne (médaillon de saumon + macédoine +1/2 ceuf) ... 4,50€ 1 V [ ”
Bouchée a la Reine (ris de veau)..........coovevevvivevvieeeeeenneee, 6,00€ Oiallig La part
Bouchée de fruts de mer........cccovvivviiiiiiiiiiceece e 6,00€ G | g Ot s g Cuisse de poulet basquaiSe..........coevvivveeviiiiiiciiiiceiie, 7,80€
Coquillle St=JACAUES. ......c..cveieeieeeeeeeeeeee s 8,50€ 3 Cuisse de poulet facon coq au ViN .......cccevevevevveciccieieene 7,80€
= 0 ol e = Cuisse de poulet a la Savoyarde...........cccovvvvviiciiiiiiiiicnn, 7,80€
] La part i i
pOISSO 10, | P i i pour vos plats _I?Igt deOI poulet| a; PEStragon ....cceveeveieececeeeeeeeeeee e, ;,ggg
Filet de sandre aux MOTlES .........ccccovviiiiiiiees, 9,50€ @ . g e S e e ’
Filet de sandre facon b ol 9.00€ Gratin daUPNINOIS (200G7Pers.) .......cce.vvsvvvsvevsin 2,20€ Suppréme de pintade au LAYON ........ovevvereeeeeeeresreeres 9,00€
GON PEUMTE DIANC..cvovvvs ’ 1Y §  Flan de legumes (timbale de 100gr/pers.).................. 2,00€ i - .
: : : Gibier e gumes ( gripers.) , Cuisse de pintade & la MOUtArde..........vovveveereecereecerercenes 7,50€
Filet de fletan aux Morilles ... 9,50€ Y. Flon dendives (imbale de 100gr/pers) ... 900€ & . _ . ; _
Dos de cabillaud sauce Nantaise ............ccovirerrireniinnnn. 9,00€ B 170110 (iimbale de 100G7DErS) v 2 00€ Cuisse de pintade farcie morilles etfoie gras...................... 9,50€
Filet de merlu sauce cardinale.............ccocvvevveverevesieeenenn, 7,50€ Boauf 1 B Haricots verts + 1/2 tomate Provencale........... 9,00€ Cuisse de canard a echalote. ... 8,00€
Lotte A AMBIICAINE ..o 9,00€ . Podliée de Champignons (timbale de 100gr/pers.)....2,00€ Cuisse de canard sauce pO!Vre VEM i, 8;00€
Filet de saumon sauce al'0s6ille..........ccc.ccovveveereveercveienn, 9,00€ B RiZ (mbale de 100GHPErS). ... .veeeeermmmrererssssssssseee 1,50€ N:S:\eégzszzrﬁrd SBUCE POIVTE VR ... 1 g’ggg
B;”dade]je OME B0 908 T WS Lo0in BUX PIUNSBL 7.80€
PDazU La part Roti de volaille fargi (2 tranches/pers.).........covovevvevieiveriiiieiiiena, 7,50€
Boeuf carottes (2 morceaux/pers.).........oveeveeeevevveiveeeiiaieieeienes 6,50€ VQ ad La part JBrMBEIAYE (A00gr)....o.c.cvvsvvesrvvsr e 7,80€
Carbonade de bosuf (2 morcaux/pers.) .........covvvvveevevevevennnnns 7,50€ Roti de veau Orloff (2 tranches/pers.) ........ccvvevvevveieieerieieiieeienes 9,00€
Paupiette de boeuf auX Prun@auX ..........coovoveeeeeeeeceeeeeeeen. 6,50€ Blanquette de veau (2 morcaulpers.) ..........ooocvvvineeeiiiinsriinns, 7,50€ ﬁg nead
Langue de boeuf (sauce piquante 2/pers.) ........c.covevvevveiveiriiierienns 7,00€ Sauté de veau Marengo (2 morcaux/pers.)...........cccevevvevreivernenes 7,50€ La part
Lasagnes pur DoeUf (400Gr/Pers.) ........c..c.vvereeieererenrenenenes 6,00€ Paupiette de VEAU.........c.ccccviiiviiiiiecceeeee e, 6,00€ Gigot d'agneau (2 ranches/Pers.).........ccooveveviiiiiiiriiiiee, 10,00€
Hachis parmentier (400gr/pers.)...........c.ceveeevereeeeeeereeieiereiennn, 6,00€ Paupiette de veau forestiere .........cccovvvvvveiviviiciicieccec, 8,00€ Tajine d'agneau semoule (3 morcaux/pers.) ..........ceoeeeervenenen, 9,00€
Rognons de beeuf (sauce vigneronne 400gr/pers.).............cvcvevvanen. 5,80€ Escalope de ris de veau au NOlly.........ccovveiiiiiiiiiicccc, 9,50€ Moussaka (400gr/pers. + salade Verte) .............ccooverrerveriicriirieianen, 7,80€

(Prix pouvant varier suivant le cour de la viande et du poisson) (Prix pouvant varier suivant le cour de la viande et du poisson) (Prix pouvant varier suivant le cour de la viande et du poisson)



