Vodallles festives a culre

4 » ) hapons fermiers jaunes 20,80€ kg
@ ‘A‘% Chapons de pintades 22,80€ kg
B Dindes 20,50€ kg
Poulardes 19,95€ kg
Canetres 14,95€ kg
Pinrades 14,95€ kg

Cailles 5,80€ la piece

Farcies si vous le souhaifez
(possibilité cuisson ef découpe : 15€ piece)
Farce fine maison (porc, volailles, foie, marrons ef Cognac)

18,00€ le kg

Spécialitées

bouchares crues “maison

Roti de chapon morilles ef foie gras 34,95€ kg

Roti de chapon grioftes ef foie gras 32,95€ kg

Roti de canette figues et foie gras 27,95€ kg

Roti de canette morilles ef foie gras 29,95€ kg

Roti de cailles morilles et foie gras 34,95€ kg
Roti de magref de canard chefney ef foie gras 34,95€ kg
Roti de pintade morilles ef foie gras 29,95€ kg

Roti de pinfade raisins ef foie gras 27,95€ kg

} Paugiette de veau @u ris de veau 29,

§h &

(Selon disponibilités et tarifs)

Si uggesa’(ms
Venu estif

Foie gras "maison”
Cassoleffre de poissons
Supréme de pinfade au velouré foie gras er morilles
Grarin dauphinois a la fruffe noire 1,1%
er rizofto
(Sauce)

32,00€

WVenu Plaisie

Foie gras "maison”
Saumon fumé
Sauré de biche sauce grand veneur
Gratin dauphinais a la fruffe noire 1,1%
ef rizoffo

26,00€

(Selon disponibilités et tarifs)

ALCA PRINT - SAUMUR

Boucherie

L. Chignard

LES BOUCHEES
DOUBLES

Place de la Mairie
49160 Longué-Jumelles

0241521013



Entrées froides festives

Foie gras de canard mi-cuir

Saumon fumé Nonvégien
Terrine de St-Jacques sauce cockralil

Terrine de saumon sauce esfragon

ou narure

POSSONS cUlsSines Gcﬁners CLUSINéS
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maLson mazsov
Sandre sauce facon beurre blanc 11,00€ la parr Ror de SOOQH@F sauce grand veneur 14,00€ fa part

Fléran sauce aux morilles 12,00€ la part Rt de biche sauce grand veneur 14,00€ la parf
Galantine de faisan Saumon sauce oseille 11,00€ la part ) (2 franches par pers.)
Galanfine de canard Dos de Cabillaud sauce mouclade curry 14,00€ la parr Sauré de sanglier sauce vicroria 9,50€ la port
Galanfine de volaille Lotre & I'Américaine 11,00<€ la part Sauré de biche sauce vicroria 9,50€ la parr
P&ré en crodre (garniture : 1 flan d'endives ef crémeux d'épinards) (garniture : flan de legumes + rizoffo)
(Chefney cerises ou oignons confits “maison”)
Entrées chaudes festives Viandes cuisinées
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mason ™ aLs

Coquille St-Jacques 9,00€ piece ROt de Chapon farci morilles ef foie gras 16,00€ la part

Bouchée a la reine 6,50€ piece '

Bouchée aux fruits de mer 6,50€ piece '
Escargors de Bourgogne 7,50€ la douzaine
, 66
Boudins Blancs maison
Au choix :
Truffé 4% - Morilles - Orange
& )

Gibiers a culre
Cuisse de pinrade farcie morilles et foie gras 12,00€ la part

Caille farcie aux raisins ef foie gras 9,00€ la part
Cuisse de canard sauce poivre vert 9,00€ la part
Paupierre de veau au ris de veau 11,00€ la part
Supréme de pinrade

Rot de biche 38,95€ kg
ou cuisse de poularde a I'Angevine 12,00€ la part

A
(Selon disponibilités et tarifs)

RoT de sanglier 36,95€ kg
Sauré de biche 27,95€ kg
Sauré de sanglier 27,95€ kg

Sauce grancé veneulr

MASON
18,00€ le kg
(Y

(garnifure : flan de légumes + rizoffo)
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Rittitisd
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(Selon disponibilités et tarifs)
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(Selon disponibilités et tarifs)



